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Weinlese 2022

Vinifizierung und Ausbau

Weinerträge von 700 bis 800 g/m2, manuelle Lese,
Ganztraubenpressung, Vorklärung, vollständige
Weinbereitung in Fässern während 15 bis 18 Monaten
ohne malolaktische Gärung.
Regelmäßige Bâtonnage. Abfüllung ohne Schönung
nach leichter Filtration. Weniger als 20 % neue Fässer.

Zusammenstellung

67 % Heida | 33 % Rèze

Aromen

Lagerfähigkeit > 5 bis 10 Jahre

Volumen > 75 cl

Alkoholgehalt > 13.2%


