TSAMPEHRO
WEISS

WEINLESE 2022

Lagerfihigkeit > 5 bis 10 Jahre
Volumen > 75 cl

Alkoholgehalt > 13.2%

VINIFIZIERUNG UND AUSBAU

Weinertrige von 700 bis 800 g/mz2, manuelle Lese,
Ganztraubenpressung,  Vorklirung,  vollstindige
Weinbereitung in Fissern wihrend 15 bis 18 Monaten
ohne malolaktische Girung.

RegelméBige Batonnage. Abfiillung ohne Schonung

nach leichter Filtration. Weniger als 20 % neue Fésser.

/ZUSAMMENSTELLUNG

67 % Heida | 33 % Reze

AROMEN

TsAMPEHRO



